
BakeShure

Actua como controlador de pH y 
prolongador de vida útil 
reduciendo la acción de los mohos.

Mejora la consistencia, frescura y 
esponjosidad.

Fomenta el crecimiento controlado 
del producto durante el proceso de 
leudado.

Ayuda a prevenir la degradación 
de proteínas.

Mejorar la actividad de la levadura.

Optimiza la producción y desarrolla 
nuevos productos que antes se 
consideraban imposibles. 

Características

Certificaciones

Industría en la 
que aplica

Nutrition Link S.A.S es representante exclusivo de Balchem Ingredient Solutions
Para ver el Disclaimer legal clic aquí

www.nutrilink.com.co

INGREDIENT SOLUTIONS

BakeShure® es la primera marca de ingredientes encapsulados 
específicamente diseñada para mejorar las propiedades físicas y 
sensoriales de productos horneados aplicados a panadería, galletería y 
pastelería, entre otros.
  

Panadería y
galletería

®
Encapsulados para panificación
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