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Rellenos de caramelo

y de frutas estables
al horneo

_ 7. balchem

Elaborados con ingredientes de primera calidad, usando sabores y colores
naturales, purés y jugos de frutas para maximizar la entrega de sabor y el
atractivo visual. Son versatiles en su aplicacion en casi cualquier producto
horneado a través del uso de bombas de inyeccion y esparcible, lo que
hace que sea ideal para su uso pre o post-horneado.
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Industria en la Caracteristicas
que aplica

v Gracias a su baja sinéresis, estan
disenados para minimizar el
sangrado del color.

|@ v Maximizan la vida Gtil del producto

terminado en productos como

. danesas, galletas, magdalenas,

ngﬁggr'%y pasteles, muffins, cupcakes, entre
otros.

v Estas formulaciones Unicas son
completamente personalizables
permitiendo una rapida
formulacién de nuevos sabores.

v Algunos de los sabores disponibles
son:
v"Manzana y canela
v Cereza
v ArGndano azul
v Caramelo
v Frambuesa, entre otros
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