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e’ e INGREDIENT SOLUTIONS

Las inclusiones a base de lipidos de Balchem son disefiadas para transmitir
experiencias sensoriales y mejorar los productos alimenticios, protegiendo
y aportando sabor, aromay color. Se incorporan facilmente en los alimentos
y liberan sus componentes funcionales cuando llegan a su punto de fusién,
protegiendo ingredientes sensibles y sin afectar los procesos de leudado.

Industria en la Caracteristicas
que aplica

v Son de facil manejo y
almacenamiento, disponibles en
diferentes tamanos y formas,

ofreciendo una alternativa rapida
| de crear nuevos sabores 'y
variedades.
szaggr'%y v Disenado para derretirse a

temperatura de horneo entregando
discretos trozos de sabor y color,
sin pegarse en los moldes o
utencilios.

v Puede ser utilizado en premezclas,
Panaderia, Galleteria, Waffles vy
pancakes, Pasteleria, Masas frias,
Harina para arepas, entre otros.

v Diferentes tamanos vy formas
(Nuggets y Flakes)

v Gran variedad de sabores: frutales,
salados, brown, lacteos, entre
muchos otros.
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Nutrition Link S.A.S es representante exclusivo de Balchem Ingredient Solutions

Para ver el Disclaimer legal clic aqui
www.nutrilink.com.co
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