an .
nUTrilink

BakeShure®
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BakeShure® es la primera marca de ingredientes encapsulados
especificamente disefiada para mejorar las propiedades fisicas y
sensoriales de productos horneados aplicados a panaderia, galleteria y
pasteleria, entre otros.

Industria en la Caracteristicas
que aplica

v Actua como controlador de pH vy

prolongador de vida Gtil reduciendo la
accién de los mohos.

< Mejora la consistencia, frescura vy
| esponjosidad.

v/ Ayuda a prevenir la degradacién de
Panaderiay proteinas. y mejora la actividad de la
galleteria levadura.

v/ Los diferentes tipos de BakeShure® son:

v/ BakeShure® Sour para la produccién de
panes especiales de masa fermentada
que intensifican su sabor.

v BakeShure® para tortillas y panes
planos que mejoran la apariencia y
caracteristicas sensoriales.

v/ BakeShure® Leavening para controlar
la reaccién entre el bicarbonato de
sodio y los componentes Gcidos dentro
de la masa.

v/ BakeShure® complete es una opcidn
mdas saludable para los polvos de
hornear tradicionales.
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Nutrition Link S.A.S es representante exclusivo de Balchem Ingredient Solutions

Para ver el Disclaimer legal clic aqui
www.nutrilink.com.co



https://www.nutrilink.com.co/wp-content/uploads/2021/07/DISCLAIMER-LEGAL-1.pdf

