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Citricos

Microdeshidratado

Micr@Dried

FARM GROWN. TECHNOLOGY DRIVEN.

Las frutas citricas de MicroDried, son deshidratadas por un proceso
patentado de secado, el cual hace uso de energia radiante al vacio para
secar el producto sin ningln tipo de aditivos. Esta tecnologia permite
conservar colores, formas y propiedades. Asi como resaltar los sabores
citricos brindando experiencias diferenciadas en multiples aplicaciones.

Industria en la Caracteristicas
que aplica

v Las frutas citricas MicroDried®
poseen naturalidad, sus colores y
sabores son propios de las frutas.

25 |@ v Los citricos son uno de los grupos
de frutas populares debido a su

versatilidad perfecto para usarse
en preparaciones dulces y saladas.

Postres y Chocolateria Panaderia 'y
helados galleteria

v Son buena fuente de vitaminas C, A,
[\ B1y B2 y minerales como potasio,

(7 .
#uw ‘ é calcio y fésforo.
\,-' "/

v Los citricos ayudan a proteger el
sistema digestivo, controlan los
niveles de colesterol, ayudan a
teneruna piel saludable y activan el

ﬁ $$$ sistema inmunoldgico.

Snacks Cereales para Alimentos secos
desayuno procesados

Q v Disponible en frutas como naranja,
lima y limén en tamanos de
Lacteos Bebidas fragmentos y polvo.
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