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Micr@Dried

FARM GROWN. TECHNOLOGY DRIVEN.

Frutas o verduras derivadas de un proceso patentado de secado
MicroDried®, el cual hace uso de energia radiante en un entorno al vacio
para secar el producto sin ningdn tipo de aditivos, obteniendo como
resultado trozos naturales de frutas o verduras que conservan gran parte de
su tamafo original e incluso mds grande y de mejor aspecto.

Industria en la Caracteristicas
que aplica

v Los pimentones rojos son crujientes
e increiblemente dulces, son
vegetales muy versatiles y pueden

ser usados para agregar sabor,
~— | grosor o nutrientes a muchas
preparaciones culinarias.
Postresy  Chocolateria Panaderia y v/ Son una excelente fuente de fibra

helad lleteri s o
sades ganeend diétetica, folato, vitamina A, C, E y

B6.

. \ é v Alto contenido de vitamina C y K,

calcio, potasio y manganeso.

Snacks Cereales para Alimentos secos Di ibl f t l
desayuno procesados v~ Disponible en fragmentos, polvo y
trozos enteros
v Bajo en calorias y actividad de
agua. No aportan grasa saturada
ni colesterol.
Lacteos v Libre de gluten, alérgenos y GMO.
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